
Alle Preise inkl. MwSt.   |   Bei Fragen zu Allergien gibt das Personal gerne Auskunft. 
Herkunftsdeklaration: Poulet (CH), Rind (CH), Lamm (CH), Oktopus (IT), Wolfsbarsch (GR), Kalmar (China), Brot (CH), Pita (GR) 

 
 

 
MEZZE & STARTER 

 MAZÌ MEZZE à discretion……….…….….…49 p.P. 
 (ab zwei Personen & nur für den ganzen Tisch) 
 Halloumi-Sticks, Zucchini-Fritters, Boujourdi,   
 Dolmades, Dakos, Falafel, Melitzanosalata, 
 Tzatziki,  Tirokafteri, Oliven,   
 Griechischer Salat,  Pimientos, Pita-Brot 

 
Tzatziki mit Pita….……………………...………..…..…….11.5 
griechischer Joghurt-Dip, Gurken, Knoblauch 

Tirokafteri mit Pita…....……..………….……….……….11.5 
leicht pikanter Feta-Paprika-Dip 

Melitzanosalata mit Pita (vegan).…….…….… 11.5 
geräucherter Auberginen-Dip 

Taramas mit Pita……..…….…………….…….…….…….13.5 
Fischrogen-Mousse 

Bouyourdi-Espuma………………….…………………………19 

Feta, Cherrytomaten, Paprika, Chiliöl, 
Metsovone-Käse-Chips, Pita 

Feta-Sticks…………………….………………..….…..…..…...18.5 
Feta-Käse im Pankomantel, Honig, Sesam 

Greek «Capuns»………….………………...………….…...18.5 
In Wirz gerollter Trachanas (fermentierte Pasta) 
mit Pilzen, Avgolemono-Espuma 

Calamari……………………………….………….…….….………. 24 
frittierte Calamari-Ringe mit Panko,  
Taramas-Dip, Zitrone 

Miso-Blumenkohl ………….……..….…..………..………19.5 
Gerösteter Blumenkohl, Miso, Tahini, Nüsse,  
Nori, Chiliöl 

Poulet Tigania………………………………………………….…24 
Poulet-Pfanne, Peperoni, Knoblauch, Zwiebeln, 
Zitronen-Espuma 

Keftedes …….….….….……………………………….….........23.5 
Rindfleischbällchen, Graviera-Käse, konfierte 
Schalotten & Cherrytomaten, Kräuteröl,  
frittierte Kapern 

MAZÌ Fries (vegan)………..……………………………..……....8 

Extra Pita (vegan)………………………..…….………..…….3.5 
 
 
 

SALAT 

Griechischer Salat (vegan möglich)…….……..…..21 

MAZÌ Salat……….……………………….……………….………19.5 
Blattsalat, Ziegenkäse, Apfel, Randen, 
Baumnüsse, Dill, Apfel-Vinaigrette 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

MAIN 

 MAZÌ FAMILY STYLE MENU…….…69 p.P. 
 (ab zwei Personen & nur für den ganzen Tisch)  
 Lass dich überraschen und erlebe einen 
 Streifzug durch die beliebtesten  
 Mezze & Starter, Salate, Hauptspeisen und 
 Desserts, welche sorgfältig durch unsere 
 Küchencrew ausgewählt werden.  

Kontosouvli……………………..………………….……..…………32 
Poulet-Spiess (180g), MAZÌ Fries, Pita, Senf-Mayo 

Giaourtlou Kebab…………….…….………….………………29 
Kefte (Rind&Lamm) leicht pikant, Tomaten- 
sauce, griechischer Joghurt, Kräuter, Pita 

Short-Rib «Gyros» ………….…………….….………..….37.5 
Pulled Beef, Süsskartoƺelpommes, Pico de  
gallo, Pita, Tzatziki, Senf-Mayo 

Butterflied Lavraki…………………………………….……..42 
grillierter Wolfsbarsch, Ladolemono 
(Zitronendressing), Kartoƺeln, Gemüse 

Kleftiko ………………………………………………….……….…....42 
Geschmortes Lamm, Metsovone Käse, 
Babykartoƺeln, Gemüse 
 
Trüƺel Kritharoto…………………….…………………………..….29 
Griechische Büƺelmilch-Pasta, Pilze, Trüƺel, 
Parmesan-Espuma 

Oktopus………………………………………...…….………….…….36 
grillierter Oktopus, Fava Mousse, eingelegte 
Zwiebeln, Kapernäpfel 

Traditioneller Mousakas……..……..…..……..….....34 
Ofenauflauf mit Auberginen, Zucchini,  
Kartoƺeln, Rindshackfleisch, überbacken  
mit Béchamel-Sauce  

Rindsbäggli «Pastitsio».…….……...…………….....…32 
Zart geschmorte Rindsbäggli, Paccheri, 
Metsovone-Rauchkäse 

Aubergine «Papoutsaki» (vegan möglich).….27 
Tahini-Miso-Crème, Xynotyri-Käse, Chiliöl, 
Pistazien, Dakos-Crumble 

Smashed Bifteki Burger………………………………....34 
im Potato Bun, Frischkäse, Petimezi,  
Zwiebel-Chutney, Trüƺelmayo, Rucola,  
serviert mit Pommes 

DESSERT 

Galaktoboureko (für 1-2 Personen)……………………..…18 
Griesspudding im Filoteig, Sirup, Vanilleglace 

Portokalopita…………………………………………...…….......14 
Orangenkuchen, Sirup, Fleur de Sel,  
Joghurtglace 

Lava Cake…………………………………………………..………...15 
mit Joghurt- oder Vanilleglace 

Glace von Schokolato aus Zürich….………………….6 
Pistazie | Salted Caramel  
 
Sorbet (vegan) von Schokolato aus Zürich….…6 
Mango | dunkle Schokolade 

MAZÌ 


