
您的最佳选择 您的最佳选择 - VITO- VITO 系列产品 系列产品
节省高达节省高达50%50% 的煎炸油 的煎炸油

	 煎炸油过滤机	 煎炸油过滤机
	 煎炸油检测仪	 煎炸油检测仪

便捷   安全   高效 便捷   安全   高效 
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操作简单操作简单 
将 VITO滤油机直接放入油炸设备中，  
按下按钮，5分钟后，煎炸油干净清澈！

清洗便捷清洗便捷 
VITO滤油机由不锈钢制成，并且可以
拆卸，便于轻松放入任何洗碗机中行进
清洗！

品质保障品质保障 
VITO滤油机确保煎炸油的品质，提高油
炸食品的安全及口味！

节省成本节省成本 
使用 VITO滤油机，将为您节省耗油、工
时、仓储和运输等各项成本！

您的解决方案 - 您的解决方案 - VITOVITO 产品系列 产品系列 
全球最具创新性的炸油过滤系统！ 
VITO炸油过滤器清洁您的油脂，确保其质量，并节省多达50%的用量

5 min.

过滤过滤开始开始 完成完成
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煎炸油可用时间煎炸油可用时间

VITO滤油机的功效滤油机的功效
VITO滤油机能做什么？滤油机能做什么？ 
VITO每天过滤掉您炸油中的悬浮物和苦味物质。由于这些颗粒不再附着在您的食物上，您的产品质量得
到改善。这些颗粒在炸油中无法继续燃烧，从而使您可以更长时间使用炸油。此外，您围绕油炸机的工作
量也会减少。

新油新油

新鲜新鲜

最佳最佳

旧油旧油

废弃废弃

延长一倍！延长一倍！
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世界上最好的压力煎炸油过滤系统世界上最好的压力煎炸油过滤系统！！

VITOVITO手提滤油机手提滤油机

过滤流量过滤流量 过滤效率过滤效率 颗粒收集颗粒收集 工作周期工作周期 置入深度置入深度
  
重量重量 耐温耐温 材质材质 滤纸滤纸

VITO VS up to 40l/min  up to 5ųm  0.8kg 4.5min ~ 20cm 6.7kg max. 200°C  不锈钢 
1.4301

纤维素  
FDA-CFR 21

VITO VM up to 60l/min up to 5ųm  1.3kg 4.5min  ~ 35cm 7.7kg max. 200°C  不锈钢 
1.4301

纤维素  
FDA-CFR 21

VITO VL up to 100l/min up to 5ųm  2.5kg 4.5min ~ 45cm 8.8kg max. 200°C  不锈钢 
1.4301

纤维素  
FDA-CFR 21

191mm

398mm

116mm178mm

365mm

VITO VS
适用： 适用： 1-31-3 个不超过 12 升的油炸设备， 个不超过 12 升的油炸设备，
有轻微沉积物有轻微沉积物

VITO VM
适用：适用：1-4 1-4 个不超过 个不超过 2020升的油炸设备，升的油炸设备，
有轻微或较多沉积物有轻微或较多沉积物

VITO VL
适用：适用：2020升以上的大容量油炸设备，升以上的大容量油炸设备，
有较多或超过沉积物有较多或超过沉积物

116mm116mm

可远程跟踪记录VITO VL 和 VM 的使用情
况，方便维护您的设备（需要支持 Wi-Fi的
设备）

187mm

502mm

116mm116mm

尺寸指的是在油炸机中不带接油盘的VITO设备。
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VITO推拉滤油机推拉滤油机
世界最具创新性真空煎炸油过滤系统！世界最具创新性真空煎炸油过滤系统！

VITO XM

885mm

555mm

886mm

高度可调节扶手高度可调节扶手

过滤性能过滤性能 过滤效率过滤效率 颗粒收集颗粒收集 泵流量泵流量 容积容积 重量重量 耐温耐温 材质材质
  
滤纸滤纸

VITO XS up to 30l /min up to 5ųm 10.7kg / 35l/min 40l 45kg max. 200°C  不锈钢 
1.4301

纤维素  
FDA-CFR 21

VITO XM up to 30l/min up to 5ųm 10.7kg / 35l/min 75l 55.8kg max. 200°C  不锈钢 
1.4301

纤维素 
FDA-CFR 21

VITO XL up to 30l/min up to 5ųm 10.7kg / 35l/min 120l 64kg max. 200°C  不锈钢 
1.4301

纤维素 
FDA-CFR 21

n
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VITO FT CONNECT -VITO FT CONNECT -  炸油测试仪炸油测试仪

参量参量 分辨率分辨率 测量范围 测量范围 TPM 测量范围测量范围 °C 精确度精确度
  
电池电池 防护等级防护等级 颜色显示颜色显示

FT CONNECT %TPM
°C

0.5% TPM  
0.1°C

0 ... 40% TPM +50°C ... +200°C   ±2.0% TPM   
±1°C / °F

3.7V 纽扣
电池
(CR 2477)

IP 67 绿黄红三色

最佳范围最佳范围

质
量

质
量

使用时间使用时间

炸油测试仪可测量您炸油的质量。 炸油测试仪可测量您炸油的质量。 
在适当的时间更换油脂——既不宜过早也不宜过晚！ 在适当的时间更换油脂——既不宜过早也不宜过晚！ 
测试仪已集成到VITOconnect软件中，并能根据测量数据自动生成HACCP列表。测试仪已集成到VITOconnect软件中，并能根据测量数据自动生成HACCP列表。
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遍布 遍布 150 150 个国家， 深受5万多家客户信赖！个国家， 深受5万多家客户信赖！
VITO
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2024

#vitofilter

VITOVITO  系列产品：系列产品：  
          节省高达 节省高达 50%50%  的煎炸油 的煎炸油 

        提高油炸食品的安全性         提高油炸食品的安全性 

        大幅减少工作量        大幅减少工作量

制造商：制造商：  
VITO 股份公司股份公司
地址地址::  Eltastr.6, 78532 Tuttlingen, Germany
电话电话: +49 (0) 7461 / 96289-0
传真传真: +49 (0) 7461 / 96289-12
电邮及网址电邮及网址::  info@vito.ag - www.vito.ag

VITO® 是德国 VITO股份公司
的注册商标  
V 7.0 CN

关注我们


