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Regardez le reportage et choisissez le bon résumé. Soulignez les éléments faux. 

 

De nos jours, la restauration traditionnelle se réinvente avec le concept de Dark kitchen. Ce sont des 

restaurants sans serveurs, ni tables qui préparent uniquement des commandes à emporter. Les clients 

peuvent choisir sur leur site Internet puis commander leur repas et le récupérer ou demander une 

livraison.  

 

Le Dark kitchen est un nouveau concept qui vient directement de France. Ce sont les restaurants qui 

proposent uniquement la vente à emporter. Comme ça, ils ont des locaux plus petits, donc moins 

coûteux et ils arrivent à proposer des plats bon marché qui sont en même temps bons pour la santé. 

 

En France, un nouveau type de restauration commence à conquérir le marché, le Dark kitchen. Ce sont 

les enseignes qui proposent des plats sophistiqués, voilà pourquoi il faut en moyenne 15 euros à 

débourser par personne. Ceux qui sont contre la malbouffe l’apprécient beaucoup, car les commandes 

sont vite prêtes.  

 


