Regardez le reportage et choisissez le bon résumé.

Préserver la cuisine nicoise authentique pose de plus en plus de problemes. De nouveaux ingrédients
apparaissent dans les recettes traditionnelles. Les défenseurs de la gastronomie locale ont créé un

réseau de vente moins cher contre les géants de I'agroalimentaire. Leur succes est indiscutable .

De nos jours, redéfinir certaines recettes est inévitable, car les habitudes alimentaires ont beaucoup
changé. Les chefs novateurs ont mis au point les critéres d’un label d’innovation. Les clients sont

contents de retrouver de nouvelles saveurs dans leur cuisine ce qui fait plaisir aux touristes aussi.

Ces derniers temps, les recettes authentiques de la cuisine nicoise ne sont respectées ni par les
restaurant ni par les supermarchés. Souvent méme les Nicois ne savent pas quels ingrédients il faut
mettre dans une recette. Les défenseurs de la gastronomie nicoise ont créé un label pour sauvegarder

la cuisine locale authentique. Les restaurateurs locaux sont fiers de leurs traditions.
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