
Kızartma yağınızla 
50%'ye kadar tassaruf 
ediniz

Yağ 昀椀ltre sistemi 
& Yağ ölçme cihazı
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Kolay kullanim 
Yağı 5 dakika içinde temizler.  VITO'yu 
fritözde çalışma sıcaklıgına getirin, 
düğmesine basin, bu kadar!

Kolay temizlik 
VITO paslanmaz çelikten imal edilmistir 
ve böylece bulaşık makinesinde yıka-
nabilir! VITO®  her durumlarda bulaşık 
makinesinde yerini bulur.

Sürekli kalite 
Yağınız her zaman temiz olduğu için, 
VITO ile tüm kızartmışların kalite stan-
dardı yükselir.

50%'ye kadar tassaruf ediniz 
VITO ile para, yağ, iş yükü, depolama 
alanı ve nakliye masra昀氀arından tasarruf 
edersiniz.

5 min.

FiltreBaşlangiç Son

Çözümünüz - VITO ürün grubu
Dünyanın en yenilikçi kızartma yağ sistemi! 
VITO kızartma yağ 昀椀ltresi yağınızı temizler, kalitesini ve 50%'ye varan tassarufu sağlar.
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Kullanılmış zamanı

VITO etkisi
VITO ne yapar? 
VITO her gün kızartma yağınızdan alınmış acı maddeleri 昀椀ltreler. Bu parçacıklar artık yemeğinize 
yapışamadığından, daha iyi bir ürün kalitesine sahip olursunuz. O parçacıklar kızartma yağında  
yanmaya devam edemez, böylece kızartma yağınızı daha uzun süre kullanabilirsiniz. Ayrıca bide  
fritözün etrafındaki iş yükü azalır.

Tüketilen

+ 100 % Dayanıklılık 

Kullanılmış

Optimum

Taze

Başlangıç
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Filtreleme 
performansı

Filtreleme Parçacık 
alımı

Devir 
süresi

Dönüm-
devirliği

Ağırlık Derecesi Mal 
VITO

Parçacık 
昀椀ltresi

VITO VS 40 l / min 
kadar

5 ųm kadar 0,8kg 4,5 dk. ~ 20cm 6,7kg max. 200°C  Paslanmaz 
çelik 1.4301

Selülöz  
FDA-CFR 21

VITO VM 60 l / min  
kadar

5 ųm kadar 1,3kg 4,5 dk. ~ 35cm 7,7kg max. 200°C  Paslanmaz 
çelik 1.4301

Selülöz  
FDA-CFR 21

VITO VL 100 l / min 
kadar

5 ųm kadar 2,5kg 4,5 dk. ~ 45cm 8,8kg max. 200°C  Paslanmaz 
çelik 1.4301

Selülöz  
FDA-CFR 21

191mm

398mm

116mm
178mm

365mm

VITO VS
1-3 12 l ye varan fritözler için

VITO VM
1-4 20 l ye varan fritözler için,  
ha昀椀f kirlilikten orta kirlilikler için

VITO VL
20 l den sonraki fritözler için, 
orta kirlilikten ağır kirlilikler için

116mm

VITO VL ve VITO VM'nizin 
kullanımını uzaktan takip edin ve 
yatırımınızı koruyun (Wi-Fi özellikli 
cihaz gereklidir) 

187mm

502mm

116mm

Gösterilen VITO'nun boyutları  
damlama tepsisi olmadan

n
VITO taş ınabilir
Dünyanın en iyi basınç 昀椀ltreleme sistemi - hemen fritözün içinde!



VITO mobil
Dünyanın en inovatif vakum 昀椀ltrasyon sistemi

VITO XM

885mm

555mm

886mm

Ayarlanabilir üst tutamak

Filtreleme 
performansı

Filtreleme Parçacık 
alımı

Pumping 
capacity

Tank Ağırlık Derecesi Mal 
VITO

Parçacık 
昀椀ltresi

VITO XS 30l/min kadar 5 ųm kadar 10,7kg 35l/min 40l 45k max. 200°C  Paslanmaz 
çelik 1.4301

Selülöz 
FDA-CFR 21

VITO XM 30l/min kadar 5 ųm kadar 10,7kg 35l/min 75l 55,8kg max. 200°C  Paslanmaz 
çelik 1.4301

Selülöz 
FDA-CFR 21

VITO XL 30l/min kadar 5 ųm kadar 10,7kg 35l/min 120l 64kg max. 200°C  Paslanmaz 
çelik 1.4301

Selülöz 
FDA-CFR 21
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VITO FT CONNECT - Sıvı Yağ Test 

Parame-
tre

Çözme Ölçüm alanı 
TPM

Ölçüm alanı   
°C / °F

Doğruluk Pil Koru-
ma

Alarm fonk-
siyonu

FT CONNECT %TPM
°C

0.5% TPM  
0.1°C

0 ... 40% TPM +50°C ... +200°C   ±2.0% TPM   
±1°C 

3.7V Lithium
(CR 2477)

IP 67 3-renkli tra昀椀k ışık 
işlevi

Optimum kızartma alanı 
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Yararlı ömürü

Sıvı yağ test cihazları, sıvı yağınızın kalitesini ölçer. 
Yağınızı doğru zamanda değiştirin - ne çok erken ne de çok geç! 
Test cihazı, VITOconnect yazılımına entegre edilmiştir ve ölçülen verile-
rden otomatik olarak bir HACCP listesi oluşturur.
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150 ülke - 50.000'den fazla mutfaklardan kullanılıyor 
VITO
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#vito昀椀lter

2024

• VITO - ürün grubu: 

kızartma yağından %50'ye kadar tasarruf sağlar 
kızarmış ürünleriniz için daha iyi kaliteless  
fritözünüzün etrafındaki iş yükü

Üretici:
VITO AG
Eltastr.6, 78532 Tuttlingen, Germany
Phone: +49 (0) 7461 / 96289-0
Fax: +49 (0) 7461 / 96289-12
info@vito.ag - www.vito.ag

VITO® Almanya'nın tescilli ticari 
markasıdır 
V 7.0 TR

Follow us on


