
ΟΡΕΚΤΙΚΆ |  APPETIZERSΟΡΕΚΤΙΚΆ |  APPETIZERS
Τυρόπιτα κανταΐφι | φύλλο κανταΐφι | chutney τομάτας | γλυκό καρότο   V	 18€
Cheese pie kadaifi | puff pastry | tomato chutney | sweet carrot

Καλαμάρι σχάρας /πέστο σχοινόπρασο/cranberries | καβουρδισμένο κουκουνάρι 	 23€
Grilled squid | chive pesto | cranberries | roasted pine nuts

Χταποδοκεφτέδες | μους ταραμά  	 20€
Octopus meatballs | taramas mousse

Τόνος tataki | φύκια Wakame | καβουρδισμένο σουσάμι	 23€
Tuna tataki | Wakame seaweed | roasted sesame

ΖΥΜΑΡΙΚΆ |  PASTAΖΥΜΑΡΙΚΆ |  PASTA
Λιγκουίνι | ποικιλία αγρίων μανιταριών | πάστα τρούφας | κρόκο βιολογικού αυγού |	 26€                             
αρσενικού Νάξου  V
Linguini | wild mushrooms variety | truffle paste | organic egg yolk |                                                    
spicy kefalotyri Naxos cheese V

Ραβιόλια γεμιστά με καβούρι | μους λεμονιού | σάλτσα από καραβίδες & γαρίδες	 30€
Ravioli filled with crab | lemon mousse | crayfish & shrimp sauce

Γαρίδες γιουβέτσι | κριθαράκι | τομάτα | γραβιέρα	 36€
Shrimps giouvetsi | orzo pasta | tomato | gruyere cheese

ΣΑΛΆΤΕΣ |  SALADSΣΑΛΆΤΕΣ |  SALADS
Χόρτα εποχής | κολοκυθάκια βραστά | έξτρα παρθένο ελαιόλαδο | V	 15€    
φρεσκοτριμμένο πιπέρι 
Seasonal greens | boiled zucchini | extra virgin olive oil | freshly ground pepper

Tartare τομάτας | χουρμάδες | μαριναρισμένες χρωματιστές φέτες ντομάτας |	 15€                 
έξτρα παρθένο ελαιόλαδο V                       
Tomato tartare | dates | marinated colored tomato slices | extra virgin olive oil

Σαλάτα με baby σπανάκι | φρέσκο κρεμμυδάκι | φέτα | άνηθο | σουσάμι | V	 17€                 
κροκέτες  βοτάνων
Baby spinach salad | spring onion | feta | dill | sesame | herb croquettes  

Ελληνική σαλάτα | τοματίνια | φέτα | καπαρόφυλλα | κρουτόν χωριάτικου φύλου V	 18€
Greek salad | cherry tomatoes | feta cheese | caper leaves | rustic croutons

Σαλάτα με τρυφερά φύλλα & γαρίδες σχάρας | πικλες από ξινόμηλο | φινόκιο | 	 20€      
τραγανό ρύζι                                                                                                                                            
Salad with tender leaves & grilled shrimps | sour apple pickles | fennel | crispy rice  

ΓΕΥΣΕΙΣ ΘΑΛΑΣΣΑΣ |  SEAFOOD FLAVORSΓΕΥΣΕΙΣ ΘΑΛΑΣΣΑΣ |  SEAFOOD FLAVORS  
Λαβράκι σχάρας | ζεστή πατατοσαλάτα | κάπαρη | ραπανάκια	 33€
Grilled sea bass | warm potato salad | capers | radishes

Φιλέτο γλώσσας σχάρας | λαχανικά σχάρας | σάλτσα λεμονιού	 36 €
Grilled sole fillet | grilled vegetables | lemon sauce 

Σφυρίδα ψημένη σε παρθένο ελαιόλαδο | σαλάτα φοινόκιο | πέρλες λεμονιού |	 38 €     
πικλα τζιντζερ                                           
Grouper baked in virgin olive oil | fennel salad | lemon pearls | pickled ginger

Καλάθι με ποικιλία από σπιτικά αρτοσκευάσματα | ελιές | έξτρα παρθένο ελαιόλαδο    7€                  
Homemade bread basket | olives |  extra virgin olive oil  

Vegan μπιφτέκια | πικάντικη σως miso | ανάμικτη σαλάτα ρομβίτσα & κινόα |	 26€            
τηγανιτές γλυκοπατάτες | σπαράγγια  V
Vegan beef patty | spicy miso sauce | mixed mung bean & quinoa salad |
sweet potato fries | asparagus V

Κοτόπουλο κοντοσούβλι	 27€
Chicken ‘kontosouvli’ 

Ελληνικό burger Black Angus | γραβιέρα Κρήτης | πέστο πιπεριάς Φλωρίνης |	 32€                    
κατίκι Δομοκού | παστράμι Δράμας | ντιπ γιαουρτιού | πατάτες country 
Black Angus Greek burger | Cretan graviera | Florina pepper pesto | katiki Domokos cheese | 
traditional beef meat ‘pastrami’ | yogurt dip | country potatoes.

Μαριναρισμένα αρνίσια παϊδάκια	 36€
Marinated lamb chops

Rib eye steak | σως μπεαρνέζ μουστάρδας & βοτάνων	 38€
Rib eye steak | mustard & herb béarnaise sauce

ΓΕΥΣΕΙΣ ΚΡΕΑΤΩΝ |  MEAT FLAVORSΓΕΥΣΕΙΣ ΚΡΕΑΤΩΝ |  MEAT FLAVORS

ΣΥΝΟΔΕΥ ΤΙΚΑ |  S IDE  D ISHES

Πατάτες τηγανιτές	 6 €
Fried Potatoes 

Πατάτες ψητές V	 6€
Baked potatoes 

Baby λαχανικά σχάρας V	 6 € 
Grilled baby vegetables 

Νιοκι βουτύρου	 6 €        
Butter gnocchi

ΕΠΙΔΌΡΠΙΑ |  DESSERTSΕΠΙΔΌΡΠΙΑ |  DESSERTS
Προφιτερολ | Παγωτό βανίλια Μαγαδασκάρης | σάλτσα ζεστής σοκολάτας	 12€
Profiterol | Madagascar Vanilla Ice Cream | Hot Chocolate Sauce

Cheesecake σε βάση μελομακάρονο	 12€
Cheesecake on a melomakarono base

Ρυζόγαλο | κράμπλ κανέλας	 12€
Rice milk | cinnamon crumble


